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1月 20日 (月 )、 東京都台東区の浅草ビューホテルにおいて

「令和 7年新春賀詞交歓会」がこ来賓をはじめ、日食協支部役職

員、特別会員、関係企業・団体等計約300名のこ出席を賜り、

開催されました。

鵜飼良平日食協理事長のあいさつで開会し、来賓祝辞を福岡

資磨厚生労働大臣、山東昭子参議院議員、本田顕子参議院議員、

丸川珠代前参議院議員、服部征夫台東区長 (代読 :水田渉子台

東保健所長)よ り賜りました。続いて、

厚生労働省、農林水産省、,肖費者庁、国

立研究機関等よりこ出席いただいた方が

たをこ紹介いたしました。当日は京都の

伏見の名水で造られた、月桂冠株式会社

の樽酒により鏡開きを行い、来場者に振

る舞われました。

日食協は、全国の食品衛生協会と連携

して、引き続き食の安全確保に努めてま

いります。本年もよろしくお願い申し上

げます。 (総務部)

福岡資磨厚生労働大臣  山東昭子参議院議員

鵜飼良平日食協理事長  三田芳裕日食協理事

日食協更家理事による乾杯の発声 本田顕子参議院議員 水田渉子台東保健所長

会場の様子
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日食協のホームページではHACCPに沿つた衛生管理が制度化されてから、さまざまな業種

の事業者向けに、食品衛生にかかわる基礎講座として内容別に13講座をこ用意し、多くの事業

者の皆さまにこ活用いただいております。

=お
輩宙

=率
翼
=T冨

事3■3翌モ
=富

写
=軍=事

二
=二

韮姜妻吾
=≡

II圭
=詳

輝
==■

二塔二妻垂三二4埋冨塁 峯

一

三塁≧彗 峯≡暴奎曇長主曇肇峯塁圭垂異:曇曇 ‥

小規模飲食店事業者向けの「HACCPの考え方を取り入れた衛生管理」の手引書につきまして

は、HACCPの義務化が決まつた直後の平成29年に初版を作成 し、一部改訂を経て、令和6年 1

月に一部内容の見直しのほか、HACCPにとつて大切な要素の一つである「振り返り」の内容、記

録を追加いたしました。

この飲食店事業者向け「HACCPの考え方を取り入れた衛生管理」の改訂の内容や衛生管理に

つきましては、このたび無料でこ利用いただける解説動画を新たにこ用意いたしました (2月以

降公開予定)。

第 1章は改訂のポイン トとしてフ分ほど、第2章は手引書の解説を34分でこ覧いただけます。

こ自身のお店の衛生管理計画や記録の見直 し、振り返りにこ活用いただけるほか、従業員教育

ツールとしてこ利用いただけるほか、食品衛生指導員の皆さまにおかれましては、巡回指導の

前に最新情報のアップデー トとしてもぜひこ活用ください。

数欝のポイント
【線簸錫饉畿

準ヽな

“

,13楔′′策,餃

:雄難 艤のぷイント,

継 ま惨
`を

鰺う競爾驚驚鱗晏薩蒸ぬ一つであ姿P'銀サイクルの拷
え擁奪総舞tt、 鷲饉驚饉0継競饉然議

=鍵
趨遷え巖てこ畿護しま

ζヨ鶉幾饉姦:

1 鷺,議り驚議羅酵鐵毎奪機漱韓鏡霊
2腐警糠価 イン

":こ

鞭 あつ・・ 4‐I,驚議燿

上記の飲食店事業者向け手引書解説動画につきましては登録手続きのみ行づていただくと、

無料でこ利用いただけます。その他の講座は30分前後の講義で、]講義 1,100円 (税込み)で

30日間こ利用いただけます (お得なセット講座もあり)。 ぜひこ活用ください。
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令和6年 10月 7日 より稼働した「食品営業賠償共済Web受付システム」につきまして、キヤッシユレ

ス化、ペーパーレス化、オンライン化の3本の柱をもとに開発を行つており、現在も皆さまがより使い

やすい環境を目指し、さらなる開発を進めております。

さて、今回は3本の柱のうちキヤッシュレス化につきまして、令和6年 10月 、]1月の各支部のキヤッ

シュレス決済の利用状況を下表のとおりまとめました。

<令和6年 10月 、11月キャッシユレス決済利用1犬況>

北海道 34 23 19 6

青森県 6 0 0 0

錮 岩手県 4 1 0 0

鋼 富城県 1 0 0 0

秋田県 1 0 0 0

螂 山形県 4 1 1 0

聯 福島県 30 4 3 5

黙

榔

茨城県 38 1 l 2

栃木県 10 2 0 0

群馬県 9 0 1 0

埼玉県 25 3 4 2

千葉県 9 2 1 0

東京都 0 0 0 0

神奈川県 3 0 3 1

新潟県 5 1 0 0

富山県 1 0 1 0

石川県 0 1 3 3

福井県 8 1 2 0

山梨県 2 0 0 0

長野県 25 8 6 8

岐阜県 8 1 1 1

静岡県 4 12 0 0

鶴 愛知県 19 4 4 ]

三重県 フ 1 1 0
騰
ト 滋賀県 18 1 5 2

京都府 2 1 1 0

大阪 19 3 1 4

兵庫県 24 6 9 4

奈良県 28 4 l 0

和歌山県 21 3 5 0

鳥取県 7 0 0 3

島根県 6 6 0 2

岡山県 6 1 1 0

広島県 21 4 3 7

山口県 5 0 2 0

徳島県 3 3 2

香川県 14 0 9 0

愛媛県 3 1 0 0

高知県 9 1 3 0

福岡県 24 1 2 1

佐賀県 1 0 0 0

長崎県 5 0 1 1

熊本県 7 1 2 2

大分県 4 9 3 1

宮崎県 10 1 2 0

鹿児島県 15 1 0 0

沖縄県 28 6 8 9

輔 横浜市 1 0 2 1

川崎市 5 1 0 0

名古屋市 2 0 1 4

瑯 京都市 1 0 0 0

疋

欠

神戸市 2 0 3 4

福岡市 0 0 0 0

北九州市 0 0 0 0

広島市 0 1 0 0

爾 仙台市 0 0 0 0

簿 千葉市 0 0 0 0

本L幌市 12 1 4 2

さいたま市 5 0 1 2

569 122 123 80

※回座振替契約は除き、支所での現金受付分は含む

利用状況といたしましては、コンビニ決済が最も多く、次いでクレジットカー ド決済、銀行振り込み

となつております。コンビニ決済については、コンビニが身近にあり利用可能時間も長く、利便性が高

いことが考えられます。クレジットカー ド決済につきましては、こ自宅などでカー ド情報を入力してい

ただくことで決済ができるため、店舗に行く手間がないことが考えられます。

紙帳票による送付、払込取扱票による入金を用いた旧受付方法につきましては、令和7年 2月 を持ち

まして受付が終了となります。令和7年 3月以降につきましては、Web受付システムに完全移行となり

ますので、引き続きよろしくお願いいたします。 (共済部 )



「弁護士無料相談サービス」は、「あんしんフード君」。「スーパーあんしんフード君」力日入者向けのサービスと

して、お客さまトラブル等のお困りことに対して日食協の顧間弁護士より法律的なアドバイスを提供致します。

幅広い補償内容を備えた、「あんしんフード君」・「スーパーあんしんフード君」ですが、こ加入者さまが抱える

身近なトラブルに対しても相談いただけるため、安心・安全な経営にお役立てしヽただけます。本サービスは「あん

しんフード君」「スーパーあんしんフード君」加入者のみが対象になりますので、「食品営業賠償共済」こ加入者

さまに「あんしんフード君」。「スーパーあんしんフード君」への切り替え推進にお役立ていただけますと幸いです。

<相談内容の例>

顧間法律事務所 :弁護士法人匠総合法律事務所 (東京、大阪、名古屋、仙台、福岡)

サービスこ利用の際は、カロ入者No.、 お名前、屋号、営業所在地、電話番号、こ相談内容をこ入力のうえ、

専用メールア ドレス ibengoshisoudan@ifha.Or.ipまでお問い合わせください。

※土日祝日の場合は、翌営業日以降の回答とさせていただきます。

※食品営業賠償共済加入者はこ利用いただけません。
※本サービスは、法律的なア ドバイスを提供するものであり、無料で示談代行を行うものではありません。

また、正式に弁護士契約をされる場合の費用は有料となります。 (共済部 )

加入者嚇 類 トラ|ブルの相手 トラブル内容

飲食店、

食品製造業
取引先 業務委託関係にある個人事業主から不当な時間外請求をされて、相談 したい。

飲食店 お客さま

お客さまの注文が入つておらず、そのまま帰宅 したが、店舗に電話がかかつてき

てアルバイ トと一緒に謝罪に来るよう言われているがどのように対応をすればよ

いか相談 したい。

飲食店 その他 隣の住人からの嫌がらせに困つている。どのように対処すればいいか相談したい。

食品製造業、

食料品販売業
お客さま

製造販売 した酒に異物 (虫 )が混入 していたと連絡を受けた。製造工程上虫が生

きたまま混入することは考えづらい。今後の対応をどのようにすればよいか相談

したい。

仕出し 弁当 その他 道の駅への出店に際し移動販売車の設置場所をめぐり同業者とトラブルになつた。

t

し

食品の期限設定については、製造業者等が科学的合理的根拠をもつて行う必要があります。

厚生労働省と農林水産省が共同で取りまとめた「食品期限表示の設定のためのガイ ドライン」で|よ 、個々の

食品の特性に十分配慮したうえで、食品の安全性や品質等を的確に評価するための客観的な項目 (指標)に基

づき、行うべきであると示されています。

食品衛生研究所では「食品の安全性や品質等を的確に評価するための客観的な項目 (指標)」 となる理化学試

験および微生物試験を受託し、皆さまが食品の期限設定をする際に必要な基礎データを提供しております。

ぜひ、こ活用ください。

【理化学試験】水分、水分活性、酸価、過酸化物価、pH等

【微生物試験】一般細菌数 (生菌数)、 大腸菌群数、カビ数、酵母数、耐熱性芽胞菌数、黄色ブドウ球菌等

食品の期限設定の指標となる検査項目1ま食品の種類により異なるため、まずはお気軽にこ相談ください

検査事業部事業推進課

丁EL:042¨ 789¨0211
E―rlnail:kensa@ifha.or.lp

口:撃I翼逹:日

菱予滉→誓糠菫



「あんしんフード君」に特約を付帯させ、より充実した補償を !

宿泊客が旅館内の営業用備品を破損!?予期せぬ事故に特約の検討を
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事
分 敦 区分 事故発生日

共済加入
加入コー■ス 営業種類

年間掛金(II
事故の状況

害
数

被

者
共済金額 (円 )

支部 支所 体業掛金{口 |

]

食
中
毒

ノロウイルス

20240805

202311 16

長野県 上小
あんしん

フード君
旅館 (面 )

16,100
1,300

提供した料理によるノロウイ

ルス食中毒。損害賠償金のほ

かに休業期間 9日 間分の休業

補償金および各種費用にて消

毒費用を支払つた。

41

賠

休

特

消

計

342,650
1,571,314

191,396
4,442,320

6,547,680

2 愛矢□県 豊田市
あんしん

フード君
飲食店 21200 提供した持ち帰り弁当による

ノロウイルス食中毒。
13

賠 :  384,663
計 :  384663

3

施
設
賠
償
事
故

施設リスク

20240923

20240923

大分県 国東
あんしん

フード君

仕出し 弁当

飲食店

食品製造業

食料品販売業

11000 突風で加入者のテン トが飛び、

駐車車両に落下し破損させた。

施

特

計

840136
84,014

924,150

4 沖縄県 富古
あんしん

フード君
飲食店

8500
900

加入者施設の床に酒がこぼれ

てお り、お客さまが通 りかか

つたところ足を滑 らせ転倒 し

負傷させた。

|

施

特

計

440,929
44,093

485022

5

業務リスク

20240705 茨城県 潮来
あんしん

フード君
旅館 (所 )

53.200
14]00

従業員が除草作業中に誤って

石を飛ばし、隣家の窓ガラス

を破損させた。

施

特

計

194,150
19415

213,565

6 20241029 名古屋市 支部
あんしん

フード君
飲食店 54,900

従業員が配ぜん中に誤つてソ

ースをこぼしお客さまのスマ

ー トフォンを破損させた。

施

特

計

143,336
14,334

157670

フ 漏水リスク 20240527 東京都 赤坂
あんしん

フード君
飲食店

8,500
900

店舗の給水管が破損 したため

漏水し、階下の店舗を汚損 し

た。

施

特

計

1,395,308
139,531

1,534,839

8 受
託
物
賠
償
事
故

受託物リスク

20241024 福岡市 博多
あんしん

フード君

飲食店

食料品販売業

食品製造業

1,227,700
226500

加入者が借 りているフライヤ

ーで調理中に、菜箸が絡みフ

ライヤーのコンベア式ネ ッ ト

を破損させた。

受

特

計

212839
21,284

234,123

9 20241104 富山県 富山市
めんしん

フード君

仕出し 弁当

食料品販売業
2,800

借りていた ドラムコー ドを使

用してしヽた際、コー ドがすべ

て出しき/11て おらず熱がこも

り溶かした。

８
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１
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５

８

５

８

３

受

特

計
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一計

97,9198
9フ ,9‐98

そ
の
他

リコール費用 20240624 北海道 岩見沢
あんしん

フード君
食品製造業

565,000
60,700

製造したコーンフレークが粉

状になっておらず、納品先工

場の機械のノズルが詰まり破

損させるおそれがあるとして

回収を行つた。各種費用にて

リコール費用を支払つた。

り

計

1,404,605
1,404,605

不良完成品損害 20240806 埼玉県 川越市
あんしん

フード君
食品製造業

０

０

０

０

８

２

８

加入者が納品した原材料に袋

の切れ端などが混入していた

ため、納品先の完成品を汚損

し損害を与えた。

不

計

17,626,333
17,626,333

支払い日(202412]～ ]23]抜粋)

※太字の箇所は共済金が100万円を超えるもの。
※こ加入された支部 支所と営業所在地が異なる場合があります。

賠 :生産物賠償金、施 :施設賠償金、受 :受託賠償金
休 :店舗休業補償金、特 :特別費用、不 :不良完成品賠償金

毒費用、り :リ コール費用、旅 :旅館宿泊者賠償金、計 :合計共済金冊
―
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ジブラルタ生命がお届けする安心サービスのご案内

治療費や葬式費用は待つてくれません。そのようなとき  死亡保険金を

介護が必要に
前払いOK!最高1,500万円お支払い

大切な方の死というたとえようもない悲しみの中でさえも
高額の支払が必要になる現実があります。
ジブラルタ生命はご遺族の立場で考えました。
当面発生するお金の問題だけでもできるだけ
心配しないですむようにしたい。
簡単な手続きだけで最高1,500万 円までの

死亡保険金を最短でその日のうちに
お支払するサービスです。

※当サービスのお取扱には、
責任開始後の所定の期間を経過しているなどの条件があります。

なられた場合、

もし、重度の要介護状態になられたとして…・

ご自宅を改装して在宅介護を受けられますか?
それとも、介護施設に入居されますか?
「保険料払込期間満了後」かつ「被保険者の年齢が満65歳以
上」で被保険者が公的介護保険制度の「要介護4」 または「要

介護 5」 に該当していると認定された場合、ご契約いただいて
いる死亡保険金を介護年金として前払いします。

ジブラルタ生命保険株式会社
本社/〒 100… 8953東京都千代田区永田町2-13-10

ジ ブ ロック

コルセンタ ⑫ 電 2③
瘤
37電 2269 顔 )(】嗣bF滅撤

【受付時間】平日 9100～ 18ЮO土曜 900～ 1700   ~ ジ ブ ラル タ生命

(日 曜 祝日 替 年始|を 除く)

■
■



ノロウイルス食中毒予防強化期間にオススメ

褥

婁ど   ,!し曇:炉η警雫守,P,TT,テ〒?〒雫テ年り ,

1開議,1消毒と織 い嘲
勒褥魃●は1蟷‐

薦藁鵞難ヽ欄為曽:槽:讐

:繁霧努奪僚■部稿皇撃罪嘉塩識墓曇農
いて,ヽく|と●食器|や器具容器1施設設備1食材ことの洗浄|,肖毒方法tl衛

います|の|で●全体像をご1覧いただけます:

E壼肛

「今日からはじめよう
=き

はんの食中毒予防&手続●1

改訂新版第2版 お客様 従業員 家族を ノロウイルス食中毒・感染症からまもる〃 ―その知識と対策―

■体裁 :A4判 ¬64ページ ■定価 :1,100円 (税込)                   ′

月刊「食と健康」2024年 10月号 特集「食品取扱者のためのノロウイルス食中毒対策と落とし穴」
■体裁 I B5判 約80ページ ■定価 :6コ 2円 (税込)

1回かつ 1か所あたりのこ注文金額が税込で3,000円以上はサービス、3,000円未満は一律500円

‐靡        黎『弓菖霞|:裏
予鸞|    lh慕品

定期購読 書籍のご注文、

丁EL 03‐5830¨8806
お問い合わせは 公益社団法人日本食品衛生協会 出版部普及課まで
FAX 03-5830¨8810 メールアドレス fukyuuka@jfha.or.jp

i編
集■ 2月までノロウイルス食中毒予防期間ですべ 昨今、インフルエンザが猛威をふるい、電車の中でもせき込んでいる方を見かける

ことが多くなりました。治癒後、肺炎になるケースも多いとか。こまめなうがい、手洗いで健康な毎日を過ごしましょう。(藤井)


