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開けました。119月 ?旱日1平天尋陛下が
,1‐
即年を内外に宣明されるとと―もに、その御即位を内外の1代表が

監月1:彗慮話ボ哩flユ織 首纂 11亀量昌弘醤負慶聰曇ム程璽[11,皇Я
多くも伝統の儀式に参列させていただきました。

昨年はまた、台風や大雨による風水害が発生し、国内各地で甚大な被害に見舞われました。被害を受

けられた皆さまに心よりお見舞い申し上げます。

日食協では災害発生後、衛生用品メーカー等関係企業のこ協力を得て、被災支部支所を通じて衛生用

品の配布等、物的支援を実施いたしました。こ協力を賜りました企業、関係者の皆さまに御礼を申し上

げるとともに、被災地の 1日も早しヽ復旧・復興をお祈りいたします。

さて、本年6月 は、一昨年6月 13日 に公布された「食品衛生法等の一部を改正する法律」に基づき、

HACCPの 制度が施行されます。施行後、 1年間の経過措置期間が設けられておりますが、同法律の

規定に基づく政 省令が公布され、各自治体におしヽても条例改正等の準備が進められております。

日食協としヽたしましては、昨年は、小規模な食品製造事業者を対象とした、HACCPの 考え方を取

り入れた衛生管理の手引書をふまえた演習により自社での衛生管理計画の作成、記録の実施・確認を行

える研修会を全国47都道府県におしヽて開催し、衛生管理の普及向上のための事業に取り組んでまいり

ました。            t  l
また、本年は東京ォリンピック ノドラリンピツクが開催される年でもあります。国内外の多くの旅行

者の皆さ|ま方にt安心してt美味しいお食事を楽しんでしヽただけるよう、HACCPに 関連する事業を

,ま しあ
―|きまき姜な事業|こうしヽそ:杢由あ査晶着生協会と連携して食の安全確保に努めてまいりますの

で、なお■自めき理角|とこ協カ
ー
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響灘いマイスタ■が大活躍11芋溌しヽ数室開催 愛媛県四国中央支所より
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1感染力が非常に強く、少量で発症‐するノロウ
イールスの怖さを説明いただき、1病原微生物が「人
の手」を乗り物にして移勲してい.く様子を撮影し
たビデオ動画をみて実1感 してし`た|だき|ま した。
人の手を介する感染の様子を模擬的に見ること

で、ノロウイルス食中毒の防
=を

含|めて衛生管
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■手洗い教室で|よ 、1手洗いマイスターが大活躍
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loそう|いで作つた緑の

ジャンパニを着用してtl食品衛生の基本である

手洗じ―ヽの重要性の

普及 :啓発に努め、

食中毒発生の予防

につなげていきた

いと思います。
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最近、五つ星への取 り組みについて「まず

HACCPの考え方を取り入れた衛生管理をやつて

から、五つ星 (HACCP型 )に取り組みます」と言

われることがあります。

『HACCPの考え方を取り入れた衛生管理』と『五

つ星 (HACCP型 )』 は別なのでしょうか?

いえいえ、そんなことはありません。

五つ星 (HACCP型 )は、HACCPの考え方を取

り入れた衛生管理の手引書にある「衛生管理計画」

や隋線 簿」をそのまま導入しています。さらには、

1年間分 (14か月分)の記録用紙が付いているの

で、記録用紙をコピーする等、わずらわ しい作業

は不要です。追加で必要なことは、食品賠償責任

保険への加入だけです。こちらは「あんしんフー

ド君」など、もしもの時の保険ですので、お客さ

まだけでなく、事業者の方がたにも安心です。

ですから、食品の衛生管理では、『HACCPの考

え方を取り入れた衛生管理』と『五つ星 (HACCP
型)』 は同じなのです。

せっかくHACCPの 考え方を取り入れた衛生管

理に取り組まれる方|よ、五つ星 (HACCP型 )で始

めませんか ?記録簿もつしヽていて、実施している

ことをお客さまにアピールできる『五つ星プレー

ト』もセットになつていますので大変お得です。

食の安心・安全・五つ星 (HACCP型 )の対象業種

は、現在、一般

飲食店、旅館・

ホテル業、菓子

製造業の方にこ

参加いただいて

おります (令 和

元年12月現在)。

食の安心・安

全・五つ星事業

参 加 店 舗 の う

ち、すべての星

がそろつた「食

の安心・安全・五つ星店」については、日食協のホー

ムページ (ア クセス数 月約2万件)に店舗情報を掲

載することができます。また、五つ星(HACCP型 )

の施設で日食協HPに掲載 している施設について

は、あわせて 日食協公式インスタグラム (ID i

its∪ ts∪ boshi5)で も施設のこ紹介をしています。

HACCPの実施を消費者にPRしませんか ?それ

をできるのが食の安心・安全・五つ星 (HACCP型 )

です。皆さまのこ参加をお待ちしております。

(公益事業部 食品衛生推進課)

,螢:な ir._..特 s鰺麟鐵購

食の安心 安全 五つ星プレー ト

記録簿 (重要管理)

ホームページ

■
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令和2年6月 1日 よりHACCPに沿つた衛生管理が制度化されます (経過措置 1年間)。 すべての食品等

事業者 (食品の製造・カロエ、調理、販売等)が衛生管理計画を作成 遵守することが必要となります。

日食協では、今年度も厚生労働省が実施する「飲食店等事業者におけるHACCP理解醸成事業」の委託

を受け、小規模な飲食店事業者の皆さまにHACCPの考え方を取り入れた衛生管理について理解を深め

ていただくとともに、各地域においてHACCP普及に向け中心的な役害」を果たすことができる一般飲食

店事業者や食品衛生指導員を育成することを目的に、下記日程にて講習会を全国7会場で実施いたします。

本講習会では、日ACCPの考え方を取り入れた衛生管理のポイン トを解説し、衛生管理計画の作成と

記録ができる演習を行い、より実践に近しヽものとなつております。是非こ参加ください (詳細は日食協

ホームページをこ覧ください)。

◎いずれの会場も定員100名 (予定)(参加費無料)

(公益事業部 HACCP事業課 )

1詠借 地 開|イを日峙 開催 場所 カリキユ|ラム

山形市
令和 2年 1月 28日 (火 )

14:00--16:00
山形ビックウイング
(山形市平久保 100)

。小規模な一般飲食店におけ
る日ACCPの考え方を取り
入れた衛生管理の実施

・ 衛生管理計画の作成と記録
の実践

広島市
令和 2年 1月 30日 (木 )

14100´～16100
広島ガーデンパレス
(広島市東区光町 1 15-21)

福山市
令和 2年 2月 3日 (月 )

14:00～ 16:00
エフピコRIM
(福山市西町1 1-1)

北九州市
令和 2年 2月 4日 (火 )

13:30‐-15i30
総合保健福祉センター

(北九州市小倉北区馬借 1-フ 1

神戸市
令和 2年 2月 フ日 (金 )

14i00-16i00
神戸三宮東急R巨 ホテル
(神戸市中央区雲丼通61-5)

横浜市
令和 2年 2月 19日 (水 )

14:00～ ]6:00
食品衛生国保センター

(横浜市南区丼土ヶ谷下町 1フー5)

本し幌市
令和 2年 2月 26日 (水 )

14100～ 16:00
本L幌パークホテル
(札幌市中央区南 10条西3]-1)

ヽ
_

11月 29日 (金)長崎県において、令和元年度食

品衛生協会検査機関連絡協議会幹事会・総会を開

催しヽたしました。

当連絡協議会は、日食協と検査機関を運営する

支部 (東京都、埼玉県、山梨県、長野県、愛知県、

大阪、広島市、高知県、長崎県)で構成されており、

各機関が直面する技術的な諸問題につ

いての協議や、協力体制の構築等を通

じて、公衆衛生の向上及び増進に寄与

することを目的としています。

今年度は、長崎県が当番機関として

事務局を担当し、長崎県美術館ホール

を会場に幹事会・総会が開催され、「平

成30年度収支決算報告」「令和元年度

収支予算 (案 )」 について議決されまし

た。また、各機関から提出された協議

事項として、理化学試験・微生物試験の

標準作業書について、試薬や機器の管

理、また消費税増税に伴う検査料金の見直 しや休

業中の諸規定、売上増に向けた取り組みなど多岐

にわたる議題が挙げられ、活発な意見交換がなさ

れました。

なお、次年度は東京都での開催を予定 しており

ます。 (検査事業部 土屋 知貴)

各機関からの協議事項について議論する総会の様子
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日頃より「食品営業賠償共済」ならびに「あんしんフー ド君」の推進にこ協力しヽただき、ありがとうこ

ざいます。

さて、商工三団体 (中小企業団体中央会、日本商工会議所、日本商工会連合会)が実施しております中

小企業PL保険制度は、2021年 6月 までに終了することがアナウンスされています。

これに伴い、今後中小企業PL保険制度に力日入している多くの企業は、自社の保険を見直すこととなり

ます。これまで「中小企業PL保険制度にカロ入しているから」との理由でお断りされていた事業者に対し、

再度「あんじんフード君」を提案するチャンスですので、積極的にお声がけいただきますよう、よろしく

お願いしヽたします。中小企業PL保険制度と「あんしんフード君」の比較については下表をこ参照下さい。

|

生産物リスク ○ ○

業務 =施設リスク × ○

受託物リスク × ○

不良完成品損害 ○ 〇

リコール補償
3,000万 円限度

]億円限度の 2パターン

3,000万 円限度

(2020年 4月以降)

その他

○各種費用補償

○特別費用

○弁護士無料電話相談サービス

○火災見舞金

※バンフレットから抜粋 した比較表となります。補償項目によつて支払要件や支払限度額が異なりますので、詳細

は各制度のパンフレットをこ確認下さい。

「あんしんフー ド君」|よ業務・施設リスクや受託物リスクを補償対象としているほか、各種費用補償が

充実している点がポイントです。万が一の事故の際、解決に役立つ費用をお支払しヽするほか、営業再開

に向けて役立つ費用もお支払いするなど、食品事業者にとつて非常に心強しヽ補償内容となつています。

中小企業 PL保険制度についてはA型 (支払限度額 ]億円)、 リコール特約 (限定補償 支払限度額3,000万円)

にて試算しています。また、業種につしヽてはほぼ同等のリスク区分を適用しています。

上表のとおり、「あんしんフー ド君」は極めて低廉な掛金であり(※ )、

食品事業者の負担軽減に役立つこ

とがおわかりしヽただけるかと思しヽます。補償内容が充実し、経済的負担の小さい「あんしんフー ド君」を

積極的にこ案内しヽただき、中小企業PL保険制度終了後の受け皿として、こ活用しヽただきますようよろ

しくお願いいたします。

(※ )両制度は補償内容が異なつておりますので、単に掛金が害」安であることのみをアピールした推進は控えていた

だきますよう、お願いいたします。

(共済部 )

食品回収 (リ コール)とは
食品に含まれる成分が

人体に有害であつたり、
異物が混入していたりし
た場合に、当該商品を回
収(リ コール)す ること。
食品のリコールには大き
く分けて①食品関連法令
に基づく回収命令と、②
法令に基づかない企業の
自主回収によるものがあ
る。「あんしんフード君J

では①はもとより②につ
いても身体障害 財物損
壊を発生または発生させ
るおそれがある場合の回
収費用等を補償 (社告や
行政庁の届け出が必要)

(掛金単位 :円 )

売上高
籍 議 隷 網 7

PIL 押 PL 辞 礼 申 Pt 辞

3,000万円 ]9650 8,500 31,380 11,000 25,470 3,500 ]6,200 5,500

5,000万円 32,750 18,400 52.300 34.600 42,450 6.800 27,000 ]].100

]億円 65,500 32,400 104、 600 67,700 84,900 ]2,800 54,000 19,100

3‐億円 167,030 ]13,300 266,740 184,700 216,500 34,500 137,700 59,600



現金盗難等補償特約による高額支払い事例発生 !

「あんしんフード君」。「食品営業賠償共済」共済金の支払い状況

勧めいただきますようお願いいたしま鳥

卑劣な犯行 !台風 19号による避難中の窃盗被害
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営業融
年間掛金輌

'
事Ю I状況

害

数

被

者 共済金額|.(内 )

1支音附| 1支所|| 体業掛全岬)

]

食
中
毒

カンピロ

バクター
20190919 兵庫県 南あわじ市

あんじん

フード君

飲食店

食料品販売業

食品製造業

18400
提供したとり肉によるカンピロバク

ター食中毒。各種費用にて消毒費

用を支払つた。

0
,肖 : 1,131,900

計 : 1,131,900

2

ノロウイリレス

20190311 愛媛県 西条新居浜 レギュラー 仕出し ,弁当
163,700
71,900

提供した弁当によるノロウイルス

食中毒。
77

賠

体

特

計

1,815,212

1,345,916
316,413

3,477,541

3 20190410 愛知県 津島
あんじん

フ=ド君

仕出し,弁当

飲食店
11.000

製造した弁当によるノロウイルス

食中毒。
133

賠 : 2,659,248

特 : 265,925
被 1    2,560

初 :  20,000
言十: 2,947,733

4 アニサキス 20190528 高知県 幡多 レギュラー 食料品販売業 8,600

提供したカツオの刺身によるアニ

サキス食中毒。被害者は個人で店

舗を経営しており、本事故によつて

13日 間の営業不能となったため、

その休業補償金を支払つた。

]

賠

特

計

812,294
81529

893,823

5

ア
レ
ル
ギ
ー

アレルギー 20190828 岩手県 花巻
あんしん

フード君

飲食店

食品製造業

63,20C
ll,80C

販売したバンの原材料表示に乳の

記載が漏れており、喫食したお客さ

まがアレルギー症状を発症した。

1

賠

特

計

19,040
1904

20944

6

異
物
混
入

異物混入 20190702 和歌山県 イテ者5 レギュラー 食品製造業
15,80C

l,50C

製造したみかんの缶詰に種が混入

しており、喫食したお客さまが2

本の歯を欠損した。

1

賠

特

計

396,176
39918

436094

/

施

設
賠
償

事

故

施設リスク 20190929 札幌市 札幌市中央
あんしん

フード君

飲食店

食品製造業
2680C

お客さまが店舗の椅子に座つたと

ころ椅子の足が折れ転lElし 、頭を打

撲した。

1

施

特

計

48,390
4,839
53229

8 業務リスク 20190826 愛知県 矢□多
あんしん

フード君
食品製造業 550C

従業員が商品を台車に載せて運ん

でいた際に誤つて他店舗のガラス

にllつ け破損させた。

0

施

特

計

470,880
47.088
517968

9 漏水リスク 20190808 高知県 高知市
あんしん

フード君
飲食店 850C 店舗内の排水管から漏水し、階下

に被害を出した。
0

施

特

計

1,918,692
191,869

2,110,561

lC

受

託

物

賠
償
事
故

受託物リスク 20190925 晨野県 長野市
あんしん

フード君
飲食店 850⊂

お客さまから預かつたスーツが照

明の電球に触れたまま放置さzllて

おり、焦げて破損した。

0
受 :  56000
特 :    5,600
計 :   61600

現
金
盗
難
等

等
●

難
●

嚇

維
120■ 9:l101113 群馬具 伊勢崎佐

"
繁穐 飲食店 珊 麓     7,「 一〇 製瑠器

旅
館
宿
泊
者
賠
償
事
故

旅館宿泊者

賠償
20190924 新潟県 南魚沼

あんしん

フード君
旅館 (所 )

239,20⊂

23,90⊂

旅 : 12.00⊂

現 : ]0,00⊂

宿泊客が大浴場を利用した際に温

泉吐水口上蓋に触llて しまい、ず71

た蓋を戻す際に吐水□の上蓋を破

損させた。

0
旅

計

65,200
65200

旅館宿泊者

賠償
20190929 富山県 氷見

あんしん

フード君
旅館 (添 )

158.40⊂

旅1 1200⊂
宿泊客が障子を破損させた。 0

旅

計

]]5,800
115,800

]

そ
の
他

被害者

治療費等
20191005 福岡市 早良

あんしん

フード君
飲食店

お客さまが誤つてラーメンをこぼ

し、お客さまとお客さまの子供が大

傷を負つた。

2
ネ皮:  130,000
雷十:  130000

※太字の箇所は共済金が100万 円を超えるもの。

支払い日(2019111～ 1130抜 粋)

※こ加入された支部 支所と営業所在地が異なる場合があります。

賠 :生産物賠償金、施 :施設賠償金、受 :受託物賠償金

休 :店舗休業補償金、特 :特別費用、被 :被害者治療費等、初 :初期対応費用

消 :消毒費用、現 :現金盗難等補償金、旅 :旅館宿泊者賠償金

計 :合計共済金
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●三井住友海上、あいおいニッセイ同和損保、MS&ADシ ステムズの3社は、多様化するキャッシュレス社会の進展を見越

|  し、損害保険業界で初めて、ユーザーがスマートフォンで多彩な決済サービスの中から選択、保険料を即時に決済できるサー
|■  ビスを開発している。

|‐ |‐ |‐
●システム部門とビジネス部門が緊密な]ミュニケーシ∃ン関係を築いており、前提となる論議が熟成され、迅速に業務要

IR■ デヽ尋署鵞炸語潔堡憑鑓蜃務碕霧讐ξ熙 、しなするイバウンド

k」』墜静鍵謄感逸幾K(嘗Jを::L轟轟|||

(公財)生命保険文化センターが実施している「中学生作文コンクール」。第57回の2019年度は、全国1,106校 より32,427編の応募があり

ました。そのなかから、「優秀賞Jを受賞した「金庫の中身」を紹介します。

イ1寺下ヽ書ヽい||,|'|`411111'11,|',41,01t/ndex.htmll■ |||IJ
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「ち
よ
っ
と
こ
っ
ち
に
来
て
。
覚
え
て
い
て

ほ
し
い
こ
と
が
あ
る
か
ら
。」

と
あ
る
日
、
母
に
呼
ば
れ
僕
は
三
階
へ
行
き
ま

し
た
。
す
る
と
両
親
そ
ろ
っ
て
、
家
の
金
庫
の

前
で
座
っ
て
い
ま
す
。

「仮
の
話
だ
け
ど
、
お
父
さ
ん
と
お
母
さ
ん
だ

け
で
出
掛
け
て
二
人
と
も
事
故
に
遭
っ
て
死
ん

だ
り
、
話
せ
な
い
ほ
ど
の
状
態
に
な
っ
た
ら
、

連
絡
し
て
ほ
し
い
と
こ
ろ
が
あ
る
の
。

も
し
も
の
場
合
に
備
え
て
生
命
保
険
を
か
け
な

お
し
た
け
ど
、
肝
心
の
手
続
き
に
つ
い
て
保
険

会
社
に
連
絡
す
る
家
族
が
親
以
外
に
必
要
に

な
っ
て
ね
。」

と
母
が
言
い
ま
し
た
。

金
庫
に
は
、
生
命
保
険
証
券
と
代
理
店
の
人

の
名
刺
が
あ
り
ま
し
た
。
弟
に
は
内
緒
で
僕
だ

け
が
知
る
、
特
別
で
と
て
も
大
事
な
任
務
だ
と

思
い
ま
し
た
。

し
か
し
、
病
院
に
行
く
と
き
受
付
で
見
せ
る

保
険
証
と
何
が
違
う
の
か
、
連
絡
し
た
ら
ど
う

な
る
の
だ
ろ
う
か
、
わ
か
ら
な
い
こ
と
が
浮
か

ん
で
は
消
え
ま
し
た
。

「わ
か
っ
た
。」

と
返
事
を
し
た
き
り
、
い
つ
し
か
忘
れ
て
い
ま

し
た
。
今
回
、
作
文
の
募
集

一
覧
で
生
命
保
険

の
文
字
を
見
て
、
金
庫
に
入
れ
る
ほ
ど
の
秘
密

を
僕
も
知
り
た
い
と
思
い
調
べ
て
み
る
こ
と
に

し
ま
し
た
。　
　
　
　
　
　
・

高
校
進
学
、
一
人
暮
ら
し
、
結
婚
、
家
族
が

増
え
る
な
ど
、
将
来
の
イ
ベ
ン
ト
に
は
お
金
が

必
要
で
す
。
高
校
進
学
に
し
て
も
具
体
的
な
選

択
肢
で
金
額
も
変
わ
る
こ
と
、
計
画
通
り
に
い

か
な
い
リ
ス
ク
に
備
え
て
生
活
を
守
る
、
と
知

る
こ
と
か
ら
僕
の
生
命
保
険
学
習
は
始
ま
り
ま

し
た
。
健
康
保
険
被
保
険
者
証
や
祖
父
の
年
金

は
公
的
保
障
で
、
僕
が
任
命
さ
れ
た
金
庫
の
秘

密
は
私
的
保
障
だ
と
理
解
し
て
い
き
ま
し
た
。

両
親
の
ケ
ガ
や
事
故
と
い
う
イ
ベ
ン
ト
は
、
起

き
て
ほ
し
く
な
い
け
れ
ど
発
生
す
る
リ
ス
ク
は

あ
り
ま
す
。
ま
た
、
祖
父
の
年
金
も
両
親
や
未

来
の
自
分
の
給
料
か
ら
徴
収
、
運
用
さ
れ
、
祖

父
が
生
き
て
い
る
間
、
安
心
と
安
全
な
生
活
を

守
り
ま
す
。
リ
ス
ク
に
遭
遇
し
て
い
な
い
人
が
、

お
金
を
出
し
合
う
こ
と
で
各
々
の
負
担
が
減
る

千
葉
県
　
千
葉
市
立
緑
町
中
学
校
　
一
一学
年

三
浦
　
悠
誠

こ
と
は
、
公
的
保
障
と
同
じ
で
す
。
し
か
し
、

私
的
保
障
は
公
的
保
障
に
比
べ
、
一
人
ひ
と
り

の
生
き
方
や
価
値
観
が
よ
り
反
映
さ
れ
る
も
の

だ
と
思
い
ま
す
。
イ
ベ
ン
ト
の
種
類
は
あ
る
程

度
同
じ
で
あ
っ
て
も
、
発
生
の
時
期
、
何
を
ど

の
く
ら
い
重
要
と
考
え
る
の
か
、
そ
し
て
そ
の

と
き
自
分
を
取
り
巻
く
環
境
や
人
間
関
係
が
ど

う
か
に
よ
っ
て
、
優
先
順
位
は
変
わ
っ
て
き
ま

す
。
両
親
だ
け
の
外
出
も
自
分
が
中
学
に
入
っ

て
か
ら
の
こ
と
で
、
そ
れ
ま
で
は

一
緒
に
出
掛

け
て
い
ま
し
た
。
母
が
生
命
保
険
を
見
直
し
た

の
も
、
今
の
家
族
の
生
活
や
自
分
た
ち
の
成
長

を
考
え
て
、
選
択
し
な
お
し
た
の
だ
と
思
い
ま

す
。
生
命
保
険
を
見
れ
ば
、
そ
の
人
の
価
値
観

や
将
来
へ
の
希
望
や
理
想
が
わ
か
り
そ
う
で

す
。
生
命
保
険
は
、
生
活
設
計
と
い
う
よ
う
に

自
分
と
向
き
合
う
き
っ
か
け
に
な
り
、
将
来
に

わ
た
る
安
心
を
く
れ
る
も
の
だ
と
思
い
ま
す
。

金
庫
で
守
る
理
由
は
、
お
金
が
支
給
さ
れ
る
ほ

か
に
、
両
親
の
未
来
へ
の
思
い
が
つ
ま
っ
た
大

切
な
も
の
だ
か
ら
と
感
じ
ま
し
た
。

保
険
は
目
に
見
え
な
い
商
品
で
、
も
し
も
の

出
来
事
も
今
で
は
な
い
未
来
の
こ
と
を
想
定
し

て
い
る
の
で
文
字
だ
け
を
追
っ
て
理
解
し
よ
う

と
す
る
と
難
し
い
と
思
い
ま
す
。
け
れ
ど
自
分

の
生
活
を
思
い
返
す
と
そ
れ
は
日
常
で
も
あ
り

ま
す
。
例
え
ば
、

「
早
く
寝
な
さ
い
。
」
「
気
を
付
け
て
い

っ
て

ら
っ
し
や
い
。」

な
ど
の
毎
日
の
言
葉
は
リ
ス
ク
を
さ
け
る
た
め

の
も
の
で
す
。
よ
り
大
き
く
て
生
活
が
激
変
す

る
よ
う
な
リ
ス
ク
が
起
こ
り
う
る
か
ら
、
人
々

は
生
命
保
険
で
備
え
る
の
だ
と
思
い
ま
す
。

両
親
の
言
葉
と
金
庫
の
紙
に
守
ら
れ
て
い
る
僕

も
、
自
分
が
望
む
ラ
イ
フ
コ
ー
ス
を
選
択
で
き

る
よ
う
自
分
と
向
き
合
い
な
が
ら
生
活
し
て
い

こ
う
と
思
い
ま
す
。
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本文では「歴史、経緯」「特

徴」「感染経路」「症状・治

療」「予防」についてイラ

ストを交えて詳しく解説

各章のはじめに特

徴や予防法をひと

目でわかるように

4コ ママンガやイ

ラストで紹介

腸炎ビブリオ、サルモネラ、病原大腸菌、カンピロバクター、エルシニア、ウエルシュ菌、セレウス菌、

黄色ブドウ球菌、ボツリヌス菌、ノロウイルス、寄生虫(アニサキス、クドア、サルコシステイス)

『食品衛生指導員ハンドブック』ならびに『食品衛生責任者ハンドブツク』の

改訂版発刊について

『食品衛生指導員八ン ドブック』『食品衛生責任者八ン ドブック』につきましては、本年度期中に食品衛

生法改正に伴う政令、省令の改正を含めた改訂版を発行するとしてこ案内しておりました。

政令、省令の公布時期を踏まえt両八ン ドブックの改訂版につきましては、令和 2年度からこ利用しヽた

だけるものとし、3月 中に発干」することといたします。こ理解いただき、引き続き両八ン ドブックのこ利

用方よろしくお願いいたします。
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==ご定期購読・書籍のご注文、お問い合わせは 公益社団法人日本食品衛生協会 出版部普及課まで

TEL 03‐3403‐2114 FAX 03‐3403…2384 メー̈ルアドレス fukyuuka@jfha.or.jp

新生明けましてお小^ケ ^ずギ′`■■

上に活鏑 れる年.こ なるこ忌。ま7=
編集後記


